ANTIPASTI

AFFETTATI NOSTRANE DELLA VALLE - 12 PORZIONI AL KG € 26,00

BRESAOLA OLIO LIMONE E RUCOLA = 12 PORZIONT AL KG £ 40:00
GAPESANTE GRATINATE - | PEZZO - € 300

CARGIOFT ALLA ROMANA MARINATL ALLE ERBE — 10 PORZIONI AL K5 € 2700

CARPACCIO DI SPADA CON LIME ZENZERO E POMODORINI SECCHI = 12 PORZIONI AL KG € 4000
CARPACCIO DI SPADA CON VERDURINE FILANGE® - 12 PORZIONI AL KG € 3900

GORNETTO DI SALMONE AFFUMICATO CON ZUGGHINE E GERMOGLE DI SO1A - | PEZZO 120GR - € 300
COZZE ALLOLIO £ LIMONE — N. 45 PEZZI AL KG - £ 16,00

COZZE GRATINATE - M 45 PEZZI AL K5 - € 1600

CROSTONE DT POLENTA ALLA TRENTINA CON SPECK, MELA FONTINA - | PEZZO GR. 50 - € 1,30
FAGOTTING DI PESCATRECE E BACON ~ M. L4 PEZZI AL K6 € 3200

FINGER FOOD GAMBERETTI & GERMOGLI DI SOTA - | PEZZO GR. 30 - € 150

FONDUTA AL SILTER - | PEZZ0 GR 50 - € 150

GAMBERETTI IN SALSA ROSA - 12 PORZIONI AL KG € 32,00

GIARDINIERA IN AGRODOLCE ARTIGIANALE - 12 PORZIONI AL KG - € 14,00

INSALATA CAPRICEIDSA - 12 PORZIONT AL KG - € 1200

INSALATA DI BRESAOLA E PRIMO SALE - 10 PORZIONI AL KG - € 2800

INSALATA DI MARE FRESCA ~ 12 PORZION] AL KG - € 4500
INSALATA DI MARE IN SALAMOTA = 12 PORZIONI AL KG - € 2500
INSALATA DI POLPO E PATATE - 12 PORZIONI AL KG - € 4000
INSALATA DI RISO DELLO GHEF - 12 PORZIONI AL K& — € 11,00

INSALATA DI RISO VENERE cON GAMBERETTI E VERDURE - 12 PORZIONI AL KG - € 1500
INSALATA DI SURIMI = 12 PORZIONT AL KG - € 1600

INSALATA RUSSA - 12 PORZIONL AL K6 - € 1000

INSALATING DI SEPBTE E PATATE - 12 PORZIONT AL KG - € 3500

INVOLTING DI PROSCIUTTO COTTO CON INSALATA CAPRICCIOSA — | PEZZ0 GR 150 - € 200
MEDAGLIONE DI POLENTA E FUNGHI £ FORMAGEID - | PEZZ0 6R 50 - £ 150
MOSCARDINI IN UMIDO CON PATATE - 6 PORZIONI AL KG - € 1750

\OSTRIGA OLIO € LIMONE - | PEZZ0 - € 2,00

| QUICHE LORRAINE - 12 PORZIONT AL KS - € 2000

mmm'o 20 PORZIONI AL KG - £ 3500
 SALMONE FRESCO MARINATO - 12 PORZIONT AL K5 - € 4200

TARTARE DI MANZO CON CAPPER] E ACCIUGHE - 10 PORZIONI AL KG - € 3700
TORTA SALATA AL SALMONE E BASILICO FRESCO - 8 PORZIONI AL KG - € 2400

TR - 1 PE2Z0 G 40 - £ 100
TORTING DI MELANZANE CON BUFALA € SCAMORZA — | PEZZ0 GR 100 - € 300

' ZUPPETTA DI COZZE E VONGOLE - b PORZIONL AL KG - € 1900
‘ZUPPETTH DI POLPO E SEPPIE - 6 PORZIONT AL KG - € 22,00

PRIMI

GANMELLONI RICOTTA SPINACI - 4 PORZIONI AL KG - € 1500

CASONCELL] DI CARNE - 5 PORZIONI AL KG - € 16,00

CASONCELLI DI NOCL ZUCch, RICOTTA E SPINACL - 5 PORZIONI AL KG - € 16,00
CRESPELLE AL SALMONE - 5 PORZIONI AL KG - € 15,00

GRESPELLE FARCITE A PIACERE - 5 PORZIONT AL KG - € 13.00

FAGOTTING DI CREPES Al FRUTTI DI MARE — 5 PORZIONI AL KG - 4 15.00
LASAGNE AL FORNO - 4 PORZIONI AL K& - € 11,00

LASAGNE ALLA BOSCAIOLA - 4 PORZIONI AL KG - € 1300

LASAGNETTA PESTO E GAMBERT - 5 PORZIONL AL KG - € 14,00

MELANZANE ALLA PARMIGIANA - 4 PORZIONI AL KG - € 1350

PANZEROTTO COTTO, FONTINA E SPINACT - 5 PORZIONI AL KG = € 11,50
PANZEROTTI CRUDO E MOZZARELLA - & PORZIONI AL KG - € 10,50

P&STA AL FORNO CON GAMBERETTI E ZUCCHINE - 4 PORZIONI AL KG - € 11,50
PENNETTE CON ZAFFERAND PANNA & GAMBERL - 4 PORZIONI AL KS - € 20,00
PIZZOCCHERT ALLA VALTELLINESE - 4 PORZIONI AL KG - € 14,00

FAVIOLT AL SALMONE = 4 PORZIONI AL KG - € 16,00

RAVIOLI AL SALMI' DI GAPRIOLO, SALVIA E SILTER - 5 PORZIONI AL KG - € 1700
RAVIOLI DI PESCE IN SALSA GAMBERI — 5 PORZIONIL AL KG - € 16,00

ROTOLO DT PASTA FRESCA cON PROSC. E FORM. - 5 PORZIONI AL K6 - € 12,00
SUGO AL RAGU" DI CINGHIALE - 12 PORZIONI AL KG - € 20,00

SUGD AL SALMI' DI CAPRIOLO - 12 PORZIONI AL KG - € 16,00

SUEO PESTO ALLA GENOVESE - 12 PORZIONI AL K6 - € 15,00

SUSO ALLD ScOSLIO - 12 PORZIONI AL K6 - € 2000

SECONDI PESCE

ORATA ALLA GRISLIA - 6 PORZIONI AL KG - € 38,00

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA - 6 PORZIONI AL KG - € 28.00

SALMONE AL PEPE VERDE - b PORZIONI AL KG - € 29,00

SALMONE ALUERBA CIPOLLINA, ZAFFERAND E VONGOLE - 6 PORZIONI AL K6 - € 29,00
SCAMPT ALLA GRIGLIA - 5 PORZIONT AL KG - € 40.00

SPIEDINT DI PESCE ALLA GRIGLIA — & PORZIONI AL KG - € 37.00

TAGLIATA DI TONNO AGLT AROMI = b PORZIONI AL KG - £ 30,00

TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO = 6 PORZIONI AL KG - € 30,00

TRANGID SALMONE IN CROSTA DI PISTACGHT — & PORZIONI AL KG - € 28,00
ZUPPA DI PESCE - 4 PORZIONI AL K6 = £ 23,00

ZUPPETTA DI PESCE FRESCO = 4 PORZIONI AL KG - € 40,00

(CICALE, SCAMPL, GAMBERONL CODA DI ROSPG, VONGOLE, COZZE, SEPPIE)
CAMBERONT DT PESCE ALLA SRIGLIA AL KG - € 40,00 (CIRCA 30 GAMBERONI)
ZUPPETTA DI SEPPIE E POLIPO — & PORZIONI AL KG - € 12,00

SECONDI DI CARNE

ARISTA ALLA BIRRA - & PORZIONL AL KG - € 26,00

ARROSTO CON PORCINT = 5 PORZIONI AL KG - € 30,00

ARAOSTO DI VITELLO IN SALSA - 5 PORZIONI AL KG - € 28,00

BRASATO AL VIND ROSSO - 6 PORZIONI AL KG - € 24,00

CAPRETTO AL FORND - &4 PORZIONT AL KG - € 33,00

CAPRIOLO TN SALMI' - & PORZIONI AL KG - € 24,00

CAREE' DI VITELLD cON FUNGHI PORCINI - & PORZIONI AL KG - € 26,00
CARPACCIO DI CAVALLO SALMISTRATO - 6 PORZIONI AL KG - € 22,00
CARPACCIO DI MANZO ALL'OLIO VERGIME - 6 PORZIONI AL KG - € 23,00
CONTROFILETTO DI MANZO CON FUNGHI — 5 PORZIONI AL KG - € 2600
COSGE DI POLLO AL FORND - 4 PORZIONI AL KS - € 9,00

COSTOLETTE DI AGNELLO AGLI AROMI = 4 PORZIONI AL KG - € 23,00
FESA DI TACCHING AL FORNO = 5 PORZIONI AL KG - € 15,00

FESETTA DI MAIALE AL FORND - 5 PORZIONI AL KG - € 18,00

FILETTO AI FUNGHL - 5 PORZIONL AL KG - € 15,00

FILETTO AL GONGORZOLA - 5 PORZIONI AL KG - € 38,00

FILETTO ALLA WORONOFF - 5 PORZIONI AL KG - € 3500

FILETTO ALLO SPECK E ROSMARIND - 5 PORZIONI AL K& - € 35,00
FILETTO DI MANZO ALUACETO BALSAMICO - & PORZIONI AL KG - € 3800
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE - 5 PORZIONI AL KG - € 38,00
GRIGLIATA MISTA DT CARNE posine aeme, suameiicTasiamy — 4 PORZIONT AL KG - € 1800
MANZO ALUOLIO - & PORZIONI AL KG - € 2700

PUNTA DI VITELLO RIPIENA - = 6 PORZIONIAL KG - € 30,00

ROAST BEEF ALUIHGLESE — 10 PORZIONI AL KG - € 30.00

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA — & PORZIONI AL K& - £ 3000

SCALOPPA & PIACERE [Limone ASPARASI, YIND BEANCT, MARSALY = 6 PORZIONI AL KG - € 30,00
SPEZZATING DI CONIGLIO = 5 PORZIONI AL KG - € 35,00

SPIEDING DI CARNE - 4 PORZIONI AL KG - € 20,00

SPINACING DI VITELLO RIPIENC - 5 PORZIONL AL KG - € 20,00
TAGLIATA DI MANZO AGLI AROMI - & PORZIONI AL KS - € 3500
TONNATD - & PORZIONI AL KG - € 28,00

Conseéna a domicilio

da Darfo a Pisogne, zona Costa Volpino, Artogne, Piancamumno € 3,00

da Pisogne a Marone, da Costa Volpino a Pianico, da Bienno a Breno € 5,00

per altre zone da coneordare

CONTORNI

BOUQUET DI FAGIOLINI AL BACON - M. PEZZ0 GR 150 - € 1,50
GROQUETTES DI PATATE - N 45 PEZZI AL K6 - € 10,00

LENTICCHIE - 10 PORZIONL AL KG - € 800

MAZZETTO DI ASPARAGT AL BACON = M. PEZZO GR 150 - € 200
PATATE AL FORND - & PORZIONI AL K& - € 12,00

PATATE SALTATE AL BACON - & PORZIONL AL KS - £ 13.00

PATATE GRATINATE ALLA CREMA - & PORZIONI AL KG - € 12,00
PATATE € POMODORINI CON CAPPERT E OLIVE TAGGIASCHE — 10 PORZIONT AL K - € 1200
POMODORT GRATINATI CON ORIGAND - & PORZIONI AL KG - € 160
PEPEROMATA - 8 PORZIONI AL KG - € 10,00

POLENTA A TRANCT GRIGLIATA - 5 PORZIONI AL KG - € 700
VERDURE COTTE - B PORZIONL AL KG - € 500

VERDURE RIPIENE - 5 PORZIONI AL KG - € 1500

VERDURE ALLA GRIGLIA - 7 PORZIONI AL KG - € 16,00

DESSERT

TORTE PERSONALIZZATE = £0 FETTE AL K& - € 2800
[miflefogfle -srimosa- Shonorel- meringshs ol doccoleln o fragols — sfoglia of frntl dl bosao o frogoke)
TORTE P ATE — 10 FETTE AL KG - € 24,00

Fruthi o boseo- Tortn df mele o bmone ¢ mondorle o doceoled)
’ OM = N. &0 PEZZI AL KS - € 2500
l—N &0 PEZZI AL KS - € 2500
ROCCANTING — N. 10 FETTE AL KG - € 25,00
- 10 FETTE AL KG = € 2500
1 07 HOSCO = 1D FETTE AL KG - € 24,00
LATD - LOFETTE AL KG - € 24,00
E AL PISTACCHIO - 10 FETTE AL KG - € 24,00
DT FRUTTA = 10 FETTE AL KG - € 25,00
I.O FETTE AL KG - € 25,00
STAGNE - 10 FETTE AL KG - € 2500
1 PEZZO GR 50 - € 1,50

sernifredda

CONFEZIONATIIN VASCHETTE adatte

@ per farna a micraande
per Barna tradizionale

A X6 0,500 apaure DA KG. 1
@ EL FORNO: pier 12 minesti 4 180°

@ NEL MICROONDIE: per 3 minwl 3 600w
6 INPADELLA; per 5 minuti & fuoco bento



linee guida per la risforazione a casa f:l-d

_‘ CARTA RISTORANTE A CASA TUA

2 ANTIPASTI AL KG oppure a PORZIONE

Crema di peperoni con bocconeini di pescatrice e pancetta € 28, (porzione € 6. )
Sfogliating al sesamo con asparagi e salsa allaceto di champagne € 28, (parzione € e}
Tnsalatina di coniglio ripiena con pinoli, uvetta e mel €280 (porzione € 6,u)
Cilindro di branzino ¢ latiuga su g di vongole ¢ pomodoring
Affettati della tradizione (coppa, pancetta e salame) € 24,0 (porzione € 3,80)
Trsalata di polipo seppie patate e sedano eroccante € 38, (porzione € 6,.)
Insalata frosea € 45, (porzione € 5,5.)

Coze gratinate o olio e limone € 16,0 (porzione € 4,0)
Catalaru di gam I duri ek, patite e cipolla 1L 280 i |

PRIMI PIATTI AL KG oppure a PORZIONE
Casencelli della tradizione € 14,0 (porzone € 4,5:)
Lasagnette al pesto e gamberi € 14,0 (porgione € 5,0)
Lasagnette con ragt di vitello € 11,m (porsone € 4,0)
di mel zarella di bufala € 16,0 (porzi 6,50)
Ravioli al salmone con salsa al pomodorn e panna € 20,0 (porzdone € 6,50)

SECONDI FIATTIAL KG oppure a PORZIONE
Trancio di salmone in crosta di pistacehi € 24,0 (porzione € 6,00)
Branzing in carts fata alla mediterranes con pomodorini, patate,
olives tagpiasche e capperi di Pantelleria € 35,00 [ porzione € 9,.0)

Fritto di ealamari heretti € BOne € 7,m}

[ T e TR 1] S e et € 30,00 [porzione €7,m)

Controfiltto di seattona al forno € 35, (porzione €g,00)

CONTORNI AL KG oppurea PORZIONE

Patate alla erema € 12,0 (porzione € 3,00)
Patate al forno € 12 e (porzione € 5,m)
Un KG DEANTIPASTI CORRISPONDE A CIRCA 7 FORZIONT (1 porsione g 150)
Un KG DI FRIMI CO. A CIRCA 4 FOBZIC oz 250)
~ Un KG DI SECOND] CORRISPONDE A CTRCA 5 PORZIONI (1 porzione: g 200)
&p‘t}l}lmm ACIRCA 5 PORZIONT (a i =00}
—

LINEA A BUFFET

BOCCONCINT DI MOZZARELLA - M. 45 PEZZI AL KG - € 1550
BRIOCHES SALATE FARCITE - | PEZZO - € 1,30

CHELE DI GRANCHIO - N. 25 PEZZT AL KG - € 13,00

CODE DI GAMBERD BUTTERFLY = N. 25 AL KG - € 25,00

FINGERFOOD A BICCHIERE: BRESAOLA E PRIMO SALE - | PEZZ0 6r 30 -4 150

FINGERFOOD A BECCHIERE: CARCIOFT ALLE ERBETTE SFILACCTO DI CAVMLLO | PEZZ0 Gr 30-€ 150

M 114 101 5004 - | PEZZ0 Gr 30 - €150
FINGERFOOD A SPILLO: POLENTA E LUGANEGA - | PEZZO Gr 30 - € 1,50

FINGERFOOD AL PIATTING: TARTARE DI TONNG CAPPERI & OLIVE - 1 PEZZO 6r 30- €200

FINGERFOOD AL PIATTING: TONNG AFFUMICATO - 1 PEZZ0 Gr 30 - € 200

FINGERFOOD AL PIATTING: SPADA CON RUCOLA E LIME - | PEZZ0 Gr 30 - € 200
FINGERFOOT! AL PIATTING: TARTARE DI SALMONE, YOGURT E MANGO - | FEZZ0 Gr &0 - € 200
FINGERFOOD AL CUCCHIATO: CAPRING £ NOCT - 1 PEZZ0 6r 30 - € 150

FINGERFOOD AL CUCCHIALO: AVOCADO E GAMBERT - 1| PEZZO Gr 30 - € 1,00

FIORI DI ZUCCA FRITTI = N. 4D AL KG - € 1800

OLIVE ALUASCOLANA - N. 35 PEZZI AL KG - € 1550

| BANINI MISNON FARCITI = N. L PEZ20 - £ 100
| PARMIGIANG REGGIAND A SCAGLIE - 10 PORZIONI AL KG - € 2500

PASTE MIGNON — N 40 PEZZI AL K - € 25,00

| PIZZETTE CASERECCE - N. 45 PEZZI AL K6 - € 22,00

SALATINI ASSORTITT - N, 45 PEZZI AL KG - € 22,00
ISE DI BRESAOLA cON CAPRINO — | PEZZO 6r 50 - € 1.50
SPIEDING DI FRUTTA - | PEZZO 4 TIPI DI FRUTTA - € 150
SPIEDINI DI LUGANEGA € POLENTA - N. 2 PEZZO - € 150
STUZZICHING MIGNOH: CANNOLE DI SFOGLLA COM ZOUA — N | PEZZ0 6r 50 - € 150
STUZZICHINI MIGNON: PASTA FROLLA SALATA ASSORTITE
(GARGIGFL - VERDURE ~ SALMONE] ~ N. 2 PEZZO Gr 50 - € 1,50
TARTINE ASSORTITE - N. | PEZZO - € 0,95
TRANCIO DI PIZZA FARCITA - 6 TRANCI AL KG - € 14,00
RANCEQ DI PIZZA TA = 6 TRANCI AL KG - € 12,00
VOL-AU-VENT MEDIE ASSORTITI ¢

=N1PZ-€ 100
=Nl PZ - €070

SHOW ROOM

Via Fornaci, 32 -Int. 4
Artogne, Bs
INFO E PRENOTAZION

tel; 0364598938
cell; 34B.7062637
infoi@zani-catering.it

@ > 3892866225
@ > Gruppo Zani




